Universidad Nacional
Autdnoma de México

Instituto de Quimica

CURSO TEORICO-PRACTICO

2025

METODOS FISICOQUIMICOS PARA EL
AISLAMIENTO Y CARACTERIZACION DE

PROTEINAS

Brindar una comprension sélida
de los principios fisicoquimicos y
bioquimicos de las principales
técnicas  utilizadas para el
aislamiento y caracterizacion de
proteinas.

Identificar las caracteristicas de
cada tecnica para poder elegir la
mas adecuada en funcion de
distintos problemas y situaciones.
Aplicar lo aprendido para tomar
decisiones informadas sobre el
uso de técnicas de andlisis de
proteinas en diversos escenarios.

INSTRUCTORES:

Dr. Roberto Arreguin Espinosa de
los Monteros

Dr. Adrian Marcelo Franco
Vasquez

DIRIGIDO A:

Estudiantes, Académicos e
Investigadores en areas de la salud
que deseen profundizar en el analisis
y caracterizacion de proteinas

Profesionales. de. -la industria  en
sectores como farmacéutica,
biotecnologfa, -alimentos, y ciencias
de la salud, interesados en aplicar
técnicas de aislamiento y
caracterizacion- de proteinas en sus
proyectos.

Conocimientos previos en
bioguimica y conceptos basicos
de estructura y funcion de
proteinas.

Familiaridad con  técnicas de
laboratorio Habilidades en analisis
y resolucion de problemas.
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METODOS FISICOQUIMICOS PARA
EL AISLAMIENTO Y

CARACTERIZACION DE PROTEINAS
TEMARIO

1. Métodos fisicoquimicos para el
aislamiento y caracterizacion de
proteinas.

1.1. Centrifugacion, Ultrafiltracion,
Exclusion molecular.

1.2. Métodos de cuantificacion de
proteinas.

1.3. Monitoreo de actividad enzimatica.
Parametros importantes de cinética
enzimatica (Vo, Vmax, Km).

1.4, Isoelectroenfoque. Electroforesis:
desnaturalizante, geles nativos, de
una y dos dimensiones.

2. Cromatografia
2.1. Fundamentos
2.2. Cromatografia liquida de baja

presion y de alta eficiencia (HPLC).

2.3. Tecnicas de cromatografia de
liquidos: fase reversa y normal,
intercambio iOnico, interaccion
hidrofobica y de afinidad.

3. Caracterizacion de proteinas

3.1. Herramientas en el estudio y
caracterizacion de proteinas.

3.2. Bases de datos y herramientas
bioinformaticas para el analisis
de proteinas.

3.3. ldentificacion y visualizacion de
proteinas

3.4. Fundamentos de
Espectrometria de masas (MS'y
MS/MS) y.secuenciacion

3.4. Introduccion a la protedmica
“Top down" y "Bottom up".
Protedmica cuantitativa

Nos reservamos el derecho a cancelar o
posponer si no se relne el minimo de
inscripciones requeridas
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CARACTERIZACION DE PROTEINAS

®
DURACION TOTAL:
/ Constancia con valor 20 horas
curricular
/ Material electronico.
LUGAR:
. Instituto de Quimica, UNAM
COSTO: $ 5,700.00 M.N.
-
FECHAS:
21 al 25 de abiril
10:00 a 14:00 horas
Nos reservamos el derecho a cancelar o
posponer si no se reune el minimo de
inscripciones requeridas
)
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